MESSEN & EVENTS

Vier Gewinner stehen fest

Den Intergastra Innovationspreis in der Kategorie K tichentechnik
erhdlt Gastros Switzerland. Das Unternehmen hat mit dem
InductWarm Batteriemodul eine autonome

Batterie-Induktions-Warmhalteplatte entwickelt, die sich in jedes

4aim gltenMaluire fler d Bt ergastradnnovationspreis von der Messe Stuttgart, der
Agamerndete R CaeNaie Zeitung und dem DEHOGA Baden-Wiirttemberg
vergeben. Die Jury vergab die Preise in den Kategorien Kiichentechnik, Kinstliche
Intelligenz und Nachhaltigkeit sowie den Sonderpreis ?Food for Future?.

Der Gewinner in der Kategorie Klichentechnik ist Gastros Switzerland. Das Ziricher
Unternehmen hat mit dem InductWarm Batteriemodul eine autonome
Batterie-Induktions-Warmhaltepl atte entwickelt, die sich in jedes mobile

Spei seausgabensystem integrieren 18sst. Esist das erste batteriebetriebene I nduktionsmodul
seiner Art und er6ffnet komplett neue Mdglichkeiten in Sachen Mobilitét und
Design-Flexibilitéat: Dank unsichtbar verstauter Technik gibt es weder storende Stromkabel
noch Wasserdampf, offene Flammen oder Brennpasten-Geruch. Die Speisen werden
besonders schonend und konstant fir bis zu vier Stunden warmgehalten ? mit nur einer
Batterieladung.

In der Kategorie Nachhaltigkeit geht der Preis an das K6Iner Unternehmen Kaya& Kato. Es
nutzt fir seine ?Clean Ocean Linie? aus dem Meer gefischtes Plastik zur Herstellung von
modischer, hochwertiger und langlebiger Dienstkleidung fur Gastronomie, Hotellerie,

L ebensmittel branchen und den Einzelhandel. Die Produkte bestehen aus einem
Polyester-Baumwollgemisch ? aus Bio-Baumwolle sowie recyceltem Plastikmill aus dem
Meer. Dieser stammt primér von Fischern vor der spanischen Kiste, die fur den ?Beifang
Plastik? Geld erhalten und einen Beitrag zur Reinigung der Meere leisten.



Der Preisin der Kategorie Kunstliche Intelligenz geht an auvisus aus Karlsruhe, die einen
automatisierten Bezahlvorgang fur die Gemeinschaftsgastronomie entwickelt hat: Der Gast
stellt sein Tablett an der Kasse unter eine Kamera, der Algorithmus erkennt die Gerichte und
rechnet ab ? schnell und prézise. Die durch Bilderkennung gestuitzte L6sung ist as Plug-In
mit bestehenden Prozessen kompatibel und kommt im Idealfall ohne Personal aus.

Der Sonderpreis ?Food for Future? geht stellvertretend fir viele &hnliche Entwicklungen an
Brento aus Herlikofen. Das Start-Up stellt Brotbackmischungen her und kombiniert
hochwertige alte Getreidesorten wie Urkorn, Einkorn und Hanfmehl mit einem
Insektenanteil: Buffalowtrmer-Mehl. Bei der Juryauswahl stand nicht das Brot an sich im
Vordergrund, sondern die Idee, eine zusétzliche wertvolle Eiwei3quelle zu entwickeln und
diese mit altem Urgetreide zu verbinden. Ziel ist es, einen neuen Trend fur die Zukunft zu
schaffen ? auch vor dem Hintergrund, dass die massenhafte Fleischproduktion alles andere
alsumweltfreundlich ist.

Die Intergastra findet vom 15. bis 19. Februar 2020 auf der Messe Stuttgart statt.
Interessierte Fachbesucher kénnen bei der Verleihung des Innovationspreises am 15. Februar
um 11 Uhr auf der DEHOGA-BUhne (Halle 7) live dabel sein und sich Uber die Produkte
informieren. Zudem werden die Gewinner-Produkte auf einer Sonderschau im Eingang Ost
der Messe vorgestellt.



