MENSCHEN & KARRIEREN

Team komplett
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Das Team von Emmas Weinbar (von links nach rechts): Claudia
Hain, Patrick Stoll und Alexandra Schleunung. Esfehlt JuliaWilz /
Foto: Zeller ? Hotel + Restaurant

Das Kiichen- und Barteam in Emmas Weinbar ist nun vollstandig: Neben der Hotelinhaberin
und -geschéftsfihrerin Alexandra Schleunung sind Claudia Hain als Ktichenchefin, Julia
Wilz als Kochin und Serviceleiter Patrick Stoll mit an Bord.

Mit viel Liebe zum Detail hatte das Zeller ? Hotel + Restaurant im Juni 2018 auf dem
Nachbargrundstiick Emmas Weinbar neu ertffnet. 2Modern, offen und farbenfroh ist sie
geworden?, charakterisiert es Schleunung, deren Gro3mutter Emma hief3 und an die so
erinnert werden soll. Rund 100 Weine ? ausschliefdlich aus Deutschland, mit einem Fokus
auf junge Weinguter und Winzer ? finden sich auf der Karte. Das Angebot soll, so
Schleunung, immer wieder Uberarbeitet werden.

Claudia Hain zeichnet als Klichenchefin verantwortlich. Die 29-Jéhrige absolvierte bereits
ihre Aushildung im Zeller, kochte anschlief3end in renommierten Restaurants in Deutschland
und Osterreich, bevor sieim Sommer 2017 al's Sous Chef ins Zeller zuriickgekehrte. In
Emmas Weinbar setzt sie nun eigene kulinarische Akzente. Wichtige Stationen ihrer
Karriere waren unter anderem das Restaurant Villa Rothschild in Konigstein/Taunus, das
Essigbrétlein in Nurnberg, das Hotel InterContinental und das Kempinski in Berchtesgaden
oder das Hotel Rigele Royal in Obertauern.

Tatkréftig unterstiitzt wird Hain von JuliaWilz. Die 28-Jahrige absolvierte ebenfallsim
Zéller ihre Aushildung zur Kéchin. Gemeinsam gestalten sie die Karte mit kleineren
Mahlzeiten wie Salaten, Brotzeitteller oder Pfannengerichten ? zudem gibt es wechselnde
Speisen sowie ein kreatives Wochendessert. Auch werden in naher Zukunft legere



K ochkurse angeboten.

Zustandig fur den Service und das Wohl der Gaste ist Patrick Stoll: Der Hotelfachmann ?
auch er hat seine Ausbildung im Zeller absolviert ? kennt sich bestensim alten, erhalten
gebliebenen Gewdlbekeller des urspriinglichen Hauses aus. Dabei agiert der 24-Jahrige aber
nicht nur als Fachmann hinter der Bar, er steht den Géasten auch am Tisch fir alle Belange
zur Verflgung.



