MENSCHEN & KARRIEREN

Sommerment und neuer Restaurantleitung
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Mit dem neuen Restaurantmanager Sofus Stegemejer Sommer
(links) kommen frischer Wind und ein Sommerment mit neuen
Gerichten und Drinks nach Kiel. Rechts auf dem Foto: Flemming
Christophersen, Mitgruinder von Pincho Nation Dénemark / Foto:

Rhachadation Kiel will voller Energie in den Sommer starten: Seit Mai ist Sofus Stegemejer
Sommer als Restaurantmanager an Bord. Der 23-jahrige Déne ist seit funf Jahren Teil der
Pincho-Nation-Familie und hat in Kopenhagen an einem der erfolgreichen Restaurants der
Marke mitgewirkt. Jetzt bringt er frischen Schwung ins Kieler Team ? und ein neues
Sommerment auf die Karte.

?Ich bin hier, weil ich Pincho Nation kenne und weif3, was es braucht, um Gésten einen
wirklich guten Abend zu bereiten. Uns geht es um die Menschen: zuerst das Team, dann das
Geschéft. Wir sagen immer: 'People before Business." Ohne die richtigen Leute gibt eskein
gutes Erlebnis’, sagt Sofus Stegemejer Sommer.

?Sofus kennt Pincho Nation seit vielen Jahren und hat bereits Restaurants in Danemark
erfolgreich begleitet. Fir uns war schnell klar, dass er die richtige Person ist, um das Team
in Kiel zu unterstiitzen und die néchste Entwicklungsphase mitzugestalten”, sagt Flemming
Christophersen, Mitgrinder von Pincho Nation Danemark. 2Und ehrlich gesagt fuhlt sich
Kiel mit dem Wasser, den Fahren und dem Moin am Morgen ohnehin oft ein bisschen
skandinavisch an."

Sommer auf der Karte

Das neue Sommerment verbindet Street-Food-Einfltsse, frische Aromen und neue Drinks.
Mediterranean Fried Scampi werden mit Aioli und andalusischer Mojo aus gerdsteten
Paprika, stilen Chilischoten und Knaoblauch serviert. Die Kebab Pizza kommt mit
Tomatensauce, Hahnchenkebabfleisch, roten Zwiebeln, eingelegten griinen Chilischoten,



Mozzarella, Cheddar und klassischer schwedischer Kebabsauce.

Taco-Fans haben die Wahl zwischen dem Mexican Taco mit Pulled Pork, Jalapefio-Mayo,
Chimichurri, eingelegten Zwiebeln und Koriander in einer weichen Tortillaund dem
Smashed Falafel Taco, einer veganen Option mit Smashed Falafel, Chimichurri, eingelegten
Zwiebeln und Koriander. Zum Abschluss verbindet die Passion Pavlova knuspriges Baiser
mit Mangokompott, K okos-Mascarpone-Creme, Passionsfruchtpiiree und gertsteten

K okosflocken.

?Die Passion Pavlovaist einfach ein wunderschénes Dessert: das Mangokompott, dieses
tropische Gefuhl, wenn man esisst. Am besten geniefdt man sie drauf3en, mit einem kihlen
Drink dazu", sagt Sofus Stegemejer Sommer. Sein Nachname passt perfekt zur Jahreszeit:
Sommer.

Neue Drinks fur die Sommersaison

Auch die Bar soll in den kommenden Wochen ein saisonales Update bekommen. Der
Tiramisu Espresso Martini gibt einem Klassiker ein neues Gesicht, wahrend der Tiramisu
Martini(sh) 0% eine alkoholfreie Version mit reifem Geschmacksprofil bietet. AulRerdem
neu: Roseé Sangria und Mother of Dragon 0%, ein alkoholfreier Drink mit Drachenfrucht und
tropischen Aromen ? zuckerfrei, kalorienarm und mit nur 12 kcal.

Pincho Nation verbindet international e Ktiche im Tapas-Format mit einem App-basierten
Bestell- und Bezahlsystem, das Wartezeiten effektiv verkirzt und den Abend in den

Mittel punkt stellt. Gaste bestellen, wann und was sie méchten. Bel schonem Wetter auch auf
der grol3en Outdoorterrasse.

Pincho Nation Kiel sucht langfristig eine neue Restaurantleitung und weiteres
Servicepersonal aus Kiel und Umgebung, die das Konzept mit Uberzeugung |eben.
Interessierte finden mehr Informationen unter:



