MESSEN & EVENTS

Sieger des Genuss-Contest steht fest

Freude bel Jannik Schupp: Er konnte den Chefs Culinar
Genuss-Contest fiir sich entscheiden / Foto: Chefs Culinar / Karin
Poltoraczyk

Jannik Schupp hat sich mit seinem Rezept Leber ala Schwarzwélder Kirsch beim
Rezept-Wettbewerb von Chefs Culinar durchgesetzt. Beim Online-Voting erhielt er die
meisten Stimmen.

Bereits zum funften Ma veranstaltete Chefs Culinar den Contest. Gesucht wurde die
kreativste Rezeptidee zum Thema Ein Happchen Heimat ? deutsche Kiiche neu aufgel egt.
Wie das Motto bereits verrét, sollte das Rezept eine Liebeserkléarung an die kulinarischen
Genuisse aus deutschen Landen sein: kostliche Erinnerungen aus der Kindheit zum Beispiel
oder Lieblingsgerichte von der Oma.

Fir den Sieger Jannik Schupp geht es jetzt gemeinsam mit seinem Kichenchef auf grof3e
Reise Gastro-Trend-Tour nach Singapur: ?Esist einfach ein super Gefuihl, dassich
gewonnen habe. Aber es hat schon ein paar Tage gedauert, bisich so richtig realisiert habe,
dassich jetzt nach Singapur fliegen darf.? Dort erwartet die beiden ein spannendes
Programm: Spektakuldre Malls und grandiose Restaurant-1deen warten darauf, entdeckt zu
werden. Trend-Experte Pierre Nierhaus weil3, wo auf diesem viertégigen Walking Workshop
Tradition auf Moderne trifft und sich Zukunftstrends verstecken. Auf3erdem darf Jannik
Schupp mit Begleitung zur Nacht der Sterne, wo sein Siegerrezept den Gasten live
prasentiert wird.

Aber auch die anderen Teilnehmer, die esin die Top-Ten schafften, sicherten sich Preise:
Wolfgang Prefder vom Hotel Schloss Lieser erkochte sich mit seiner dekonstruierten
Rinderroulade Platz zwei. Diana Glnther aus dem Maritim Strandhotel Travemtinde landete



mit ihrem Labskaus 2.0 auf Platz drei. Sie durfen ebenfalls mit einer Begleitperson an der
Nacht der Sterne teilnehmen und freuen sich tber exklusive Global-Messer mit Ledertasche.
Auch fir die Koéche auf den Rangen vier bis zehn gab es Sachpreise.



