MARKT & PRODUKTE

Rezepte fur Herbst und Winter

Philadel phia K uirbissuppe mit Parmesanchips/ Foto: Philadelphia

Ob zum Fullen, Backen, Andicken oder Binden ? Philadelphiaist ein Multitalent und
begeistert Profikdche auch in der Warmverwendung. Dies stellen die neuen warmen
saisonalen Rezeptideen fur Herbst und Winter einmal mehr unter Bewels.

Im Herbst kommt eine Philadel phia K Grbissuppe mit knusprigen Parmesan-Chips gerade
recht. Einfach in der Zubereitung, aber Uberzeugend im Geschmack bietet sie dem Gast das
gewisse Etwas. Eine hauchdinn gebackene Philadel phia Pizza lockt an den kalteren Tagen
des Jahres ebenso wie ein Hahnchenbrustfilet mit herzhafter Philadel phia Krauter Flllung
oder eine Portion Spaghetti mit Philadelphia Zucchini Sauce.

Die Rezepte beweisen es und Profikdche wissen schon lange: Philadelphiaist koch- und
backstabil. Selbst bei hohen Temperarturen flockt das Produkt nicht aus. Saucen lassen sich
in wenigen Momenten andicken, abrunden und anreichern. Auch gebacken Uberzeugt
Philadel phia durch seine Cremigkeit und bleibt dabei stets formstabil ? so etwa als gefillte
Hahnchenbrust oder in herzhaften Teigtaschen. Das Multitalent kann ebenso als Ersatz fir
Creme fraiche oder Sahne in Suppen und Saucen eingesetzt werden.

Eins haben alle Rezepte gemeinsam: Sie Uiberzeugen nicht nur durch die Kreativitét,
Vielseitigkeit und Gelingsicherheit in der Verwendung von Philadel phiain der warmen
Kche, sondern auch durch die grof3e Sortenvielfalt. So wurden einige Rezepte speziell um
das Neuprodukt Philadelphia Doppelrahm Krauter entwickelt, welches sich ebenso perfekt
fUr die Warmverwendung eignet wie die anderen Philadel phia Professional Produkte und
den Rezepten durch die aromatischen Krauter eine mild-wirzige Note verleht.



Alle Philadel phia-Rezepte wurden speziell fir den Profiverwender entwickelt und von
Profiktchen getestet.
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