MENSCHEN & KARRIEREN

Neuer Kuchendirektor am Ku'damm
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Mit Daniel Kuhlmey hat das Dorint Kurfirstendamm Berlin einen neuen Kiichendirektor. Er
will as Verantwortlicher fir sémtliche Bankett-Events und als Chef des Restaurants Le
Faubourg unter anderem neue Strategien zur Ausrichtung der Bankett-K tiche entwickeln und
mit frischen Ideen fur kulinarische Highlights sorgen.

Daniel Kuhimey hat seine Ausbildung im Mévenpick Restaurant im Europa Center
absolviert. Dem Restaurant blieb der gebiirtige Berliner bis 2013 treu, zunéchst als Commis
de cuisine, dann als Sous Chef und schliefdlich die letzten drei Jahre als Ktichenchef. Nach
seinem Wechsel zur BMB Gruppe, fur die er fast zwel Jahre als Kiichendirektor 18
Restaurants in Berlin und Umgebung verantwortete, kehrte er 2016 zu Mévenpick zurtick ?
als Executive Chef im Hotel Movenpick Berlin. 2020 wechselte der heute 36-Jahrige as
Ktchenchef ins Dorint Hotel Sanssouci nach Potsdam, wo er im Mai 2022 zum
Kuchendirektor ernannt wurde. Die dreimonatige Opening-Taskforce im Finf-Sterne-Hotel
Grand TiroliaKitzbihel |eitete er Ende 2022 zum Erfolg.

Im Hotel Dorint Kurfrstendamm Berlin will Kuhimey sein Engagement fir mehr
Regionalitédt bei den Zutaten und Produkten fortsetzen. Zum Selbstversténdnis des neuen
Kuchendirektors gehore es, die hiesige Landwirtschaft zu unterstiitzen und zu fordern. Selbst
bei grof3en Events mit bis zu 1.000 G&sten werden saisonale Gerichte serviert und
Nachhaltigkeit in den Fokus gertickt. Bis auch der neue Ktichenchef seine Positionim Le
Faubourg antritt, wird Daniel Kuhlmey die Karte des Restaurants gestalten und personlich
am Herd stehen.



