MANAGEMENT & STRATEGIEN

Mit IST zum Gastronomiebetriebswirt

Vermittlung von branchenspezifischem Fachwissen / Foto: IST

Irgendwann einmal ein eigenes Café oder ein Restaurant leiten oder einen eigenen
gastronomischen Betrieb aufbauen. Dasist ein Traum, den sicherlich einige Mitarbeiter in
der Gastronomie oder auch Privatpersonen hegen. Mit der Weiterbildung zum
Gastronomiebetriebswirt des | ST-Studieninstituts kommen Mitarbeiter und Quereinsteiger
ihrem Traum ein Sttick néher.

Expertise aus der Branche

Teilnehmer der Weiterbildung profitieren vom Know-how und der Erfahrung von
Top-Dozenten aus der gastronomischen Unternehmensberatung. So erlernen sie in kiirzester
Zeit die Grundlagen der Unternehmensgrindung und -fuhrung. Die Weiterbildung zum
Gastronomiebetriebswirt wird al's staatlich zugelassener Fernunterricht durchgefihrt und
bereitet die Teilnehmer gezielt auf Flhrungsaufgaben in der Gastronomie vor. Sie vermittelt
Existenzgrindern, (angehenden) Fuhrungskraften und auch Quereinsteigern fundiertes

kauf manni sches Wissen und branchenspezifisches Know-how.

Mit Know-how punkten

Von Systemgastronomie und Betriebswirtschaft Gber Catering- und Bankettmanagement bis
hin zu Marketing, V eranstaltungsorganisation, rechtlichen Aspekten und Vermarktung von
Erfolgskonzepten lernen die Teilnehmer berufsbegleitend, kompetent V erantwortung zu
Ubernehmen. Zusétzlich werden die Besonderheiten der eigenen Unternehmensgriindung und
-fUhrung berticksichtigt. Ein einzigartiger Businessplan-Check rundet das Studium ab. In der
neuen Online-Vorlesung Getrankekunde wird zudem Basiswissen Uber Spirituosen und den



Service und Verkauf solcher vermittelt.

Optionale Prufung der IHK

Die Weiterbildung dauert zwolf Monate und wird mit einem Diplom zum
Gastronomiebetriebswirt (IST) abgeschlossen. Auf Wunsch erhalten die Teilnehmer
aulRerdem kostenlos Lehrmaterialien, mit denen sie sich optimal auf die
Ausbildereignungsschein-Prifung der IHK vorbereiten konnen.

Und was dann?

Die abgeschl ossene Weiterbildung eréffnet den Teilnehmern eine Vielzahl beruflicher
Perspektiven. Sie bereitet optimal auf die Selbststéndigkeit in der Gastronomie vor. Mit den
erworbenen Fahigkeiten kdnnen aber auch Fuhrungspositionen im F&B Management und
Veranstaltungsbereich in der Hotellerie tbernommen werden. Auf3erdem haben Absolventen
die Moglichkeit, sich tber ein kurzes Aufbaumodul zusétzlich zum Hotelbetriebswirt zu
qualifizieren.



