MESSEN & EVENTS

Mehr Aussteller im Olympiajahr
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Im kommenden Jahr findet erstmalig die IKA/Olympiade der Koche
auf der Intergastra statt / Foto: Verband der Koche Deutschland e.V.
(VKD)

Finf Monate vor Beginn der Intergastra sind die 115.000 Quadratmeter Hallenflache in
Stuttgart weitgehend gebucht. Fur einige Themenhallen gibt es sogar schon Wartelisten. Ein
erster Uberblick.

?Die aul3erordentlich gute Auslastung zu diesem frihen Zeitpunkt spiegelt die positive
Stimmung und erfreuliche Konjunkturlage der Branche wider?, erklart Ulrich Kromer,
Geschéftsfiuhrer der Messe Stuttgart. Kommendes Jahr rechnet die Messe vom 15. bis 19.
Februar 2020 mit rund 1.400 Ausstellern und Gber 100.000 Besuchern. ?Die Intergastra
erfreut sich einer noch stérkeren Nachfrage als bei der letzten Veranstaltung. Grund daf Ur
sind unter anderem zahlreiche Neuaussteller sowie die IKA/Olympiade der Koche ? die
alteste internationale Kochkunstausstellung. Sie findet 2020 zum ersten Mal in Stuttgart und
parallel zur Intergastra statt?, so Kromer. Im Olympigjahr treten unter dem Messemotto
#dabeiseinistalles mehr als 2.000 professionelle Kéche aus tiber 70 Landern gegeneinander
an und feilen am perfekten Zusammenspiel von Zutaten, Zubereitung und der

Spei sen-Présentation.

Erfolgsgaranten der Messe sind unter anderem die Ausrichtung auf innovative Themen, das
facettenreiche Angebot und die thematische Hallenplanung. Fachbesucher schétzen die klare
Aufteilung zwischen Kiichentechnik, Food, Ambiente und Ausstattung fir Hotel sowie
Gastronomie, Dienstleistung, Getranke, Kaffee und der Gelatissimo, der grofdten Fachmesse
fUr handwerklich hergestelltes Speiseeis nordlich der Alpen. Zudem profitieren die Besucher
vom Rahmenprogramm wie der DEHOGA -Bihne mit Vortrdgen, dem Fokus Hotel oder



Stuttgarter Coffee Summit sowie den NewCome Areas.

Smarte L 6sungen fir die Hotels der Zukunft

Alles rund um die Hotelbranche erfahren Besucher im Ambiente des Themenparks Fokus
Hotel in Halle 4. Neben Produktinnovationen und L dsungskonzepten fur Hoteliers wartet die
sechste Ausgabe exklusiv mit dem Mock-up-Zimmer einer neuen Hotelmarke auf, diein
Stuttgart ein Hotel er6ffnet. Darlber hinaus erwarten die Besucher Vortrége zu neuen
Hoteltrends und Best-Practice-Beispielen.

Treffpunkt fir die Kaffee-Branche

Vortrége, interaktive Workshops und Verkostungen ? in Zusammenarbeit mit Coffee
Consulate werden beim funften Coffee Summit in der Alfred Kércher Halle (Halle 8) und
dem zweiten Coffee Symposium in dem Kongresszentrum West die aktuellen
Entwicklungen der Branche erlebbar. Im internationalen Ambiente steht die
Wertschopfungskette von der Bohne bisin die Tasse im Fokus. Das Rosterdorf als Highlight
und die Cuptastings fordern dartiber hinaus den Austausch zu Kaffee-Trends und runden das
Konzept des Stuttgarter Coffee Summits ab.

Volle Fahrt voraus auf der Stral3e der eGastronomie

Mit dem Themenpark ?Stral3e der eGastronomie? an Eingang Ost besetzt die Intergastra
erstmalig das Thema E-Mobilitét und verknipft es mit den Bedirfnissen der Hotellerie und
Gastronomie. In Zusammenarbeit mit eltefa, Fachmesse fir Gebaudetechnik und
Elektromobilitét, liefert sie Mdglichkeiten fir Hoteliers und Gastronomen, um mit einer
intelligenten Infrastruktur sowie L adestationen einen Mehrwert fir ausgewahlte Zielgruppen
zu schaffen.

Die Trends von morgen

Auch 2020 werden in Stuttgart in Wettbewerben und Sonderschauen die Trends von morgen
gesetzt ? so auch auf der NewCome, der Sonderschau fur Start-up-Grinder,
Jungunternehmer und Innovatoren. Hier erfahren Besucher im L-Bank Forum (Halle 1) und
Halle 7 kreative und neuartige L 6sungen fur das Gastronomie- oder Hotellerie-Business.
Innovativer Dreh- und Angel punkt

Die DEHOGA-BUhne in Halle 7 ist wahrend der Messe ein wichtiger Treffpunkt fir die
Fachwelt, denn hier prasentieren sich zahlreiche Stars der Branche: unter anderem Johann
Lafer, Alexander Hermann, Roland Trettl und Cornelia Poletto. Dartliber hinaus bietet der
Branchenverband Vortrage zu aktuellen Fachthemen sowie Diskussionsrunden, Shows und
Unterhaltung. Jungunternehmer haben indes beim Intergastra Innovationspreis und beim
Elevator Pitch ? eine dreiminitige Konzeptprésentation ? auf der DEHOGA -Bihne und vor
einer Fachjury die Chance, ihre Expertise und die Einmaligkeit ihrer Konzepte zu beweisen.
Der Innovationspreis wird von der Intergastra, der Allgemeinen Hotel- und
Gastronomie-Zeitung sowie dem DEHOGA Baden-Wrttemberg fir zukunftstrachtige
Branchenideen verliehen. Gewinnentscheidend sind Faktoren wie Innovationspotential,
Wirtschaftlichkeit, Design, Funktionalitét und Praxisbedeutung des Konzeptes. Beim
Elevator Pitch, also dem ?Fahrstuhlgesprach?, kommen weitere Faktoren zum Tragen: Die
Geschéaftsidee muss zum ersten Mal beim Elevator Pitch vorgestellt werden und das
Unternehmen darf nicht léanger als drei Jahre am Markt sein. Die Sieger treten anschlief3end
in weiteren Wettbewerben gegeneinander an und der erste Preisist im Landesfinale mit
3.000 Euro dotiert. Der Couvert d?Or ist indes ein Wettbewerb, bei dem sich alles um den



stilvoll gedeckten Tisch dreht ? er wird vom Verband der Servicefachkréfte, Restaurant- und
Hotelmeister (VSR) Sektion Stuttgart in Halle 7 veranstaltet.

Outdoor. Living. Ambiente

Nach der erfolgreichen Premiere in 2018 heif3t es Runde zwei fir die Sonderschau Outdoor.
Living. Ambiente! Aussteller der R+T, Messe fir Rollladen, Tore und Sonnenschutz,
présentieren im Rothauspark auf dem Messegel&nde ihre Sonnen- und Wetterschutzsysteme.
Ob Markisen, Sonnenschirme oder Terrassendacher mit Zubehér ? die Besucher kdnnen das
Angebot unter realen Wetterbedingungen live testen und sich von den Produkten
Uberzeugen. Die Outdoor. Living. Ambiente zeigt, wie Aul3enfldchen zu jeder Jahreszeit und
bei allen Wetterlagen genutzt werden konnen.

IKA/Olympiade der Kéche

Vom 14. bis 19. Februar 2020 findet erstmals parallel zur Intergastra die IKA/Olympiade der
Kdche auf der Messe Stuttgart statt. Die dteste und grofdte K ochkunstausstellung der Welt
wird vom Verband der Koche Deutschlands (VK D) ausgerichtet und setzt seit 100 Jahren
kulinarische Trends. Intergastra-Besucher haben in den Hallen C1 und C2 die Méglichkeit,
den Kdche-Teams beim Live-Kochen Uber die Schulter zu schauen, sie beim Zubereiten der
rund 8.000 internationalen Menus anzufeuern und diese Gerichte selbst zu kosten.



