MENSCHEN & KARRIEREN

Komp verlasst Schloss Loersfeld
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Noch bis zum 31. Dezember 2018 verwohnt Julia Komp Géste im Gourmetrestaurant des
Schloss Loersfeld in Kerpen. Die 29-Jahrige zieht es nach Asien, dort will sie bei Kollegen
kochen, aber auch auf die Suche nach origina regionalen Kiichen gehen.

?lch hatte hier vier grandiose Jahre ? und mit dem Michelin Stern natUrlich den grof3ten
Triumph, aber jetzt muss ich noch etwas erleben und neue Wege gehen? sagt Komp, die vor
zwel Jahren im Gourmetrestaurant des Schloss Loersfeld in Kerpen zur jiingsten
Sternekochin wurde. Fir sie Gbernimmt nun ihr Souschef Paul Spiesberger.

Julia Komp hat in den vergangenen Jahren ihren ganz eigenen Kichenstil entwickelt. Sie
frischt die klassische franzosische K liche mit asiatischen, aber manchmal auch orientalischen
EinflUssen auf. Sich vollig in exotischen Gerichten verlieren, will die junge Sternekdchin
aber auf keinen Fall, dennihr ist es auch wichtig, dass die Basis deutscher Gerichte nicht
verloren geht.

Auch wenn es gleich im Januar mit der Reise nach Asien losgehen wird, einen festen
Zwischenstopp in Deutschland hat sie Ende Februar eingeplant. Am 24. Februar kocht sie
fur die eat berlin beim ersten Abend der Plattform Culinary Ladies.



