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Neu bei frischli: Die Griechische Joghurtcreme Holunder-Minze /

Foto: frischli Milchwerke

Die frischli Milchwerke haben zur Internorga zwei Neuheiten im Gepäck. Inspiriert vom

aktuellen Fitness-Trend, sind durch ein spezielles Herstellungsverfahren zwei Joghurtcremes

nach griechischer Art mit hohem Quarkanteil und Proteingehalt entstanden.

Die Joghurtkreationen werden das Highlight am Stand von frischli sein. Messebesucher

können sich vom Saisondessert Joghurtcreme Holunder-Minze nach griechischer Art und der

Joghurtcreme Melone nach griechischer Art überzeugen lassen. Durch das besondere

Herstellungsverfahren sind die beiden Varianten im Vergleich zu herkömmlichen Joghurt

eine Proteinquelle. Dank des Quarkanteils von 23 Prozent sind sie zudem cremig in der

Konsistenz. Wie auch alle anderen Desserts sind auch die neuen Joghurtcremes nach

griechischer Art kennzeichnungsfrei für Zusatzstoffe, direkt servierfertig und ungekühlt

haltbar.

&nbsp;


