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Gault&Millau 2019 kürt ?Junges Talent?
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Alexander Müller, Küchenchef im Gourmetrestaurant 17fuffzig des Bleiche Resort & Spa in

Burg im Spreewald, ist im aktuell veröffentlichten Restaurantführer Gault&Millau

Deutschland 2019 als ?Junges Talent? ausgezeichnet worden.

Seit April 2018 hat Müller die Verantwortung für die Küche des 17fuffzig und erreichte auf

Anhieb 16 von insgesamt 20 möglichen Punkten. Mit dieser besonderen Ehrung gehört der

33-Jährige zu den besten Köchen in Deutschland sowie zur kulinarischen Spitze des Landes

Brandenburg.

Sein professionelles Rüstzeug holte sich Müller in renommierten Häusern im In- und

Ausland, darunter in zahlreichen Sternerestaurants. Er begann seine Laufbahn im Restaurant

Joël Robuchon in Monaco, anschließend ging er nach Frankreich in das Restaurant Paul

Bocuse in Collonges-au-Mont-d?Or. Es folgten weitere Stationen wie das Restaurant

Schwarzwaldstube im Hotel Traube Tonbach in Baiersbronn, das Romantik Hotel Residenz

am See in Meersburg und zuletzt das Boutique Hotel Vila Joya im portugiesischen

Albufeira.


