MESSEN & EVENTS

Gastro-Seminare im Friuhjahr
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Im Seminar Green Glamour gibt Heiko Antoniewicz (links) den
Teilnehmern Inspiration rund um das Thema Veggie / Foto: Chefs
Culinar

Frisches Wissen rund um die Gastro-Szene bietet Chefs Culinar mit zwei
Weiterbildungsseminaren im Mai. Die Themen: Digitalisierung und vegetarische Erndhrung.
17. Mai 2018, Bitterfeld-Wolfen

Digitalisierung & Social Mediain der Gastronomie: Das Seminar mit Michael Kuriat zeigt,
wie der Einstieg ins Social Web gelingt und wie Hoteliers und Gastronomen davon
profitieren konnen. Die Teilnehmer lernen M oglichkeiten und Gefahren im Umgang mit den
sozialen Netzwerken kennen und erhalten einen Uberblick tiber die verschiedenen Kandle.
15. Mai 2018, Dortmund

Green Glamour: Veggie ist weiter auf dem Vormarsch. Kein Wunder, denn die vegetarische
Kucheist kostlich, vielfaltig und vor allem wandelbar. Referent Heiko Antoniewicz zeigt
den Seminarteilnehmern, wie sie unterschiedliche Gemuse, Krauter und Gewdrze richtig
kombinieren, neu interpretieren und kulinarisch perfekt in Szene setzen.

Weitere Informationen, Seminare, Fortbildungen und Bildungsreisen auf:



