MESSEN & EVENTS

Gastlichkeit ist Trumpf!
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Wie bei der letzten Ausgabe der Issgut! in 2017 hat das
DEHOGA-Forum auch in diesem Jahr wieder aktuelle
Branchenthemen im Programm / Foto: Leipziger Messe/Tom

Schul
Déé%astgamerbetrifft sichinLeipzig: Vom 3. bis 5. November 2019 |aden die Fachmesse

Iss gut! sowie die ?Messe in der Messe? FoodSpecial dazu ein, sich Gber Trends und
Neuheiten der Branche zu informieren. Rund 300 Aussteller aus elf Landern prasentieren
Technik und Ausstattung, Nahrungsmittel und Getranke sowie Dienst- und
Beratungsleistungen.

Mit der FoodSpecial, die erstmals von der Grof3handel sgruppe Service-Bund in Leipzig
ausgerichtet wird, erfahrt vor allem der Bereich kulinarischer Genuss eine maf3gebliche
Erweiterung. Hoteliers und Gastronomen, Betriebe der Gemeinschaftsverpflegung sowie
Béacker und Fleischer erleben auf Iss gut! und FoodSpecial ein breit gefachertes Angebot an
modernen, |dsungsorientierten und zukunftsfahigen Produkten sowie Services rund um die
Versorgung und Betreuung von Gasten. Neben der Ausstellung vermitteln die Foren sowie
das Fachprogramm mit Vortragen, Vorfuhrungen, Wettbewerben und weiteren Aktionen
vielfaltige Inspirationen fir die Branche.

Einen Schwerpunkt bildet der Marktplatz Regionale Produkte, auf dem hiesige Erzeuger ihre
Produkte ausstellen. Hier findet man bei spiel swei se Gemeinschaftsprasentationen von
Betrieben aus Sachsen, Sachsen-Anhalt sowie Berlin-Brandenburg. Auch wird es eine

L andhausktiche geben, die traditionelle Zubereitungsarten ebenso thematisiert wie moderne
Vermarktungsansétze oder die Ktiche der Zukunft mit Kochrobotern. Angesagte
Food-Trends stehen unter anderem in der SnackWelt und beim GetrankeSpot im

Mittel punkt. Beruf swettbewerbe demonstrieren die Leistungskraft des



Fleischerhandwerks.Wahrenddessen vermitteln Sonderschauen wie Tafel Kultour und
Tafelturnier oder die Vorfihrungen des Vereins Food-Artistic kreative Ideen fiir den
gedeckten Tisch.

Aktuelle Fragen, die den Gastronomen und Hoteliers auf den Négeln brennen, bringt das
DEHOGA-Forum zur Sprache. Kassennachschau, Digitalisierung und Nachhaltigkeit oder
Zufallsteams bel grof3en Events sind nur einige der Themen, die auf der Agenda stehen. In
einer Podiumsdiskussion wird Promi-Gast Johann Lafer mit Politikern in den Disput um
gesunde Erndhrung, sichere Lebensmittel, Wertschéatzung regionaler Produkte sowie die
daraus resultierenden Herausforderungen an die Gastro-Branche treten.

Einen zentralen Platz im Tagungsprogramm der Iss gut! nimmt erneut die ausgewogene
Erndhrung von Kindern und Jugendlichen ein. Die Fachtagung Kita- und Schulverpflegung
thematisiert wissenschaftliche Erkenntnisse, politische Rahmenbedingungen und praktische
Erfahrungen. AulRerdem bietet sie Ldsungsansétze fir eine schmackhafte und gesunde
Verpflegung der Jiingsten. Weitere Highlights im Programm sind unter anderem das tagliche
Branchenfrihstiick fur Aussteller und Besucher, die CityPubTour durch Leipzig am 3.
November oder die Branchenparty am 4. November.



