MESSEN & EVENTS

Fortbildung fur Gastronomen
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Die Seminarreihe der RhénSprudel Genussakademie gibt Gastronomen in der Rhén Impulse
und Hilfestellungen, um sich individuell und erfolgreich zu positionieren. Jetzt stehen die
Veranstaltungstermine 2019 fest.

Die von Fachreferenten geleiteten Schulungs-, Fortbildungs- und Netzwerkveranstaltungen
decken ein breit geféachertes Spektrum gastronomisch relevanter Themenfelder ab. So
werden V eranstaltungen zu unterschiedlichen Themen ausgerichtet, die bei
Servicemitarbeitern, Restaurantleitern oder Geschéaftsfihrern Impulse setzen.

Im Fokus der Seminare stehen neben der Vermittlung von Wissen und Fertigkeiten auch
Produktentwicklung, Qualitat und Marketing, um die regionale Gastronomie zu fordern. Mit
den Themen ?Die Bestseller auf der Speisekarte ? regional, bio, fair?, ?Das Frihstiick: Neu
inszeniert?, ?Gastraum fir die Sinne: Gestaltung und Dekoration von Gastraumen?,
Mineralwasser: Der Genussbegleiter? und dem ?Branchenforum: Chefs unter sich?
erwarten die Teillnehmer wieder Themen mit hohem Praxisbezug.

Das Seminarangebot mit direkter Buchungsmaoglichkeit finden interessierte Gastronomen im
Internet unter:



