MARKT & PRODUKTE

Eisgenuss im Winter

Eine der Neuheiten bei Froneri Schéller: Mdvenpick Eierlikor
Cookies. Hier als Rezept ?Glick im Glas?/ Foto: Froneri Scholler

Froneri Schdller bietet mit Mévenpick Eierlikor Cookies und Movenpick Gebrannte Mandel
zwei neue Sorten, die mit ihrem Geschmack und dem warmen Mundgeftihl genau in die
Saison passen.

?lm Winter sind vor allem cremige Eissorten gefragt. Jetzt schlagt die Stunde von Nissen
und Gebéack. Genauso gefragt sind weihnachtliche Zutaten wie beispielsweise Zimt. Mit
unseren Wintereissorten bedienen wir genau diese Vorlieben?, erklart Frank Scholz, Leiter
des Gastro-Service-Teams von Froneri Scholler.

Cookies und Eierlikor? Klingt nach einer auf3ergewohnlichen Mischung ? und weckt damit
die Neugier vieler Géaste. Das Movenpick Eierlikor Cookiesist ein knusprig-cremiger
Genuss ?mit Schwips?. Zartschmelzendes Eierlikoreis wird von dunklen Choco-Cookies
durchzogen. Mit 4,6 Prozent Eierlikor ist das Wintereis ein Leckerbissen fir erwachsene
Gaste. FUr Gastronomen gibt es von Froneri Scholler vielsaitige Inspirationen ? wie zum
Beispiel das Rezept ?Glick im Glas?. Hierbei werden Vanille-Quark, in Eierlikor getrénkter
L 6ffelbiskuit und Movenpick Eierlikor Cookies tibereinandergeschichtet und zum Schluss
mit einer Karamellsauce garniert. So entsteht daraus ein knusprig-cremiges Eisdessert, das
sich auch gut zum Mitnehmen eignet: Hierfir einfach das Dessert in einen durchsichtigen To
Go-Becher schichten.

Der Welhnachtsmarkt-Klassiker Gebrannte Mandeln steht beim M dvenpick Gebrannte
Mandel im Fokus. Hier vereint sind Mandeleis und knackige gebrannte Mandel stiickchen,
dazu eine fein eingestrudelte K affeesauce. ?Manchmal sind es schon Kleinigkeiten, die den



Unterschied machen. Gastronomen kénnen unseren Eissorten mit wenigen Handgriffen eine
individuelle Note verliehen?, so Frank Scholz. Sein Tipp: Mévenpick Gebrannte Mandel mit
heiRem GlUhwein-Zwetschgen-Ragout.



