MARKT & PRODUKTE

Der Grintee-Kick am Automaten

Der ba]lmayr Typ Matcha Latte ist in der 500-Gramm-Packung
erhétlich / Foto: Dallmayr

Mit dem neuen Dallmayr Matcha L atte erweitern der Dallmayr Gastronomie Service und
Dallmayr Vending & Officeihr Sortiment fir die professionelle Heil3getrankeversorgung um
das beliebte Trendgetrank aus Japan.

Der Dallmayr Typ Matcha Latte ist in der 500-Gramm-Packung erhaltlich und bringt Matcha
in Buros, Gastronomie, Béackereien, Grof3betriebe und Vending-K onzepte.

- Lost sich schnell und optimal auf

- Cremiger Milchgeschmack

- Konstante Qualitét bel jeder Ausgabe

- In bestehende Systeme integrierbar

Matcha zahlt weltweit zu den gefragtesten Getrénketrends. Mit dem neuen Dallmayr Typ
Matcha Latte ist die beliebte Spezialitét nun auch fur den professionellen Automatenbereich
und die Gastronomie erhdltlich. Die Rezeptur wurde speziell fir den professionellen Einsatz
in Heil3getrankeautomaten entwickelt. Sie vereint einen cremigen Matcha-L atte-Geschmack
mit einer dezenten Sif%e und sorgt fir eine konstant hochwertige Getrénkequalitét bei jeder
Ausgabe. Dank des enthaltenen Koffeins bietet der Matcha L atte eine attraktive Alternative
zu klassischen Kaffeespeziaitéten.

Besonderes Augenmerk lag bei der Entwicklung auf einer optimalen technischen
Performance. Die gute Rieselfahigkeit ermdglicht eine zuverlassige Verarbeitung, wahrend
die prézise Dosierung fur gleichbleibenden Genuss sorgt. Eine stabile Schaumbildung rundet
das Getrank optisch und geschmacklich ab. Gleichzeitig lasst sich der Dallmayr Matcha



Latte unkompliziert in bestehende Automatenkonzepte integrieren.

Mit der Sortimentserweiterung reagieren der Dallmayr Gastronomie Service und Dallmayr
Vending & Office auf die steigende Nachfrage nach innovativen Heif3getranken und
unterstiitzten Betreiber und Gastronomen dabel, ihr Angebot, um eine moderne und
trendstarke Spezialitét zu erganzen.



