
MESSEN & EVENTS

Das ist die Gastro Vision 2020

Vom 13. Bis 17. März ist die Gastro Vision wieder im Empire

Riverside Hotel zu Gast / Foto: Gastro Vision

Vom 13. bis 17. März 2020 dreht sich auf der Gastro Vision im Hamburger Empire

Riverside Hotel wieder einmal alles um die Trends und Innovationen für Hotellerie,

Gastronomie und Catering. Unter dem Motto ?Profession? stellt der Branchentreff dieses

Jahr das Engagement der Mitarbeiter der Branche in den Mittelpunkt.

Neu dabei sind der ?Coworking Space? mit maßgeschneiderten Produkten und Konzepten

für den Außer-Haus-Verzehr sowie die ?Ecoistic Vision?, die von dem Start-up Tutaka zum

Thema nachhaltige Hotellerie gestaltet wird. Im Thinktank ?Out of the Box? geht zum ersten

Mal die Live Podcast-Show ?So geht Hotel heute? an den Start. Darüber hinaus stehen wie

gewohnt der intensive Austausch und das Networking zwischen Ausstellern und

Fachbesucher auf Entscheiderebene im Mittelpunkt.

Die Gastro Vision 2020 im Überblick

Neu: Coworking Space im Themenraum Community Table

Ein neuer Ausstellungsbereich erwartet die Fachbesucher im Themenraum ?Community

Table?. Der ?Coworking Space? präsentiert maßgeschneiderte Produkte und Konzepte fu?r

den expandierenden Außer-Haus-Markt. Exklusiv fu?r gro?ßere Catering-Betriebe und

Hotel-, Restaurant- und Ba?ckereiketten werden hier individuelle Lo?sungen von der

Produktion bis zur Logistik vorgestellt. Am ?Community Table? selbst zeigen Unternehmen

in einer großen Gesamtkomposition auf dem überdimensional großen Tisch ihre

hochwertigen Produkte und innovativen Zubereitungsideen. Die Aussteller kooperieren und

spiegeln so den Spirit der Gastro Vision wider.



Neu: Ecoistic Vision

Nachhaltigkeit im Fokus: Erstmalig gestaltet das Start-up Tutaka auf der Gastro Vision einen

Ausstellungsbereich mit dem Fokus auf nachhaltiger Hotellerie, die ?Ecoistic Vision?. Hier

geht es um nachhaltige Produkte, die sowohl Gast, Gastgeber als auch den Angestellten zu

Gute kommen. Das Ergebnis ist ein spannender Mix aus verschiedenen Produkten und

Services: darunter Kleiderbügel aus recyceltem Karton, diverse Trinkhalmalternativen,

Gläser und Karaffen aus ausgedienten Weinflaschen, upgecycelte Yogamatten, Schürzen

und Hotelslipper aus recycelten PET-Flaschen oder Textilien wie Bettwäsche und

Arbeitskleidung aus Bio-Baumwolle mit Fair-Trade Standard.

Neu: ?So geht Hotel heute? im Thinktank Out of the Box 

Der Thinktank ?Out of the Box? wird erneut von progros & Friends präsentiert. Highlight

dieses Jahr: Täglich um 19 Uhr diskutieren in der neuen Live Podcast-Show ?So geht Hotel

heute? Experten aus Hotellerie und Gastronomie über die Themen der Branche ? die

Digitalisierung in der Hotellerie, Human Resources, Kundenbegeisterung,

Gastronomiekonzepte, Marketingstrategien sowie das Beschaffungsmanagement. Darüber

hinaus stehen an allen Tagen die Experten von progros, den Global F&B Heroes und weitere

Branchen-Insider wie Marco Nussbaum, prizeotel, und Mario Pick, Partner bei der Von

Bonin und Partner Personalberatung, fu?r perso?nliche Gespra?che bereit. Besucher der

Gastro Vision können live bei der Podcast-Show dabei sein oder sich den Podcast danach im

Internet unter 


