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Der Live-Wettbewerb Koch des Jahres geht in eine neue Runde: Das erste Vorfinale steht
unter dem Motto #meeredition und stellt nachhaltigen Fisch in den Mittel punkt.

Der Wettbewerb richtet sich an Profi-Kdche aus der D-A-CH Region und Sudtirol. In drei
Vorfinalen kirt eine Jury internationaler Spitzengastronomen je zwei Finalisten, dieam 7.
Oktober 2019 im Finale auf der Anugain K6In gegeneinander antreten. Zu gewinnen gibt es
dort den prestigetrachtigen Titel Koch des Jahres, Preisgelder in Hohe von insgesamt 10.000
Euro sowie zahlreiche, durch die Sponsoren vergebene Sonderpreise.

Um den Anspruch auf einem hohen Niveau zu halten, gibt es beim ersten Vorfinaein
Bremerhaven besondere Aufgaben: Die Vorspeise soll eine eigene Interpretation des
Nordens sein. Der Hauptgang folgt dem Ganztieransatz aus Fisch ? Fleisch nicht zugelassen
? und beim Dessert muissen die Hauptkomponenten Grief3, Alge, weil3e Schokolade
verarbeitet werden. Das Rahmenprogramm um den Live-Wettbewerb hat fr jeden
Geschmack und jedes Interesse etwas dabei. Wir durften bisher schon 25 Sterne entdecken
und den besten Koch Europas 2018 Sebastian Frank zu seinem Titel begleiten. Wir werden
immer Uber den Tellerrand nach Talenten Ausschau halten und sind gespannt, wer oder was
uns dieses Mal erwartet?, sagt Geschéftsfihrerin Nuria Roig.

Aul3erdem werden zu dieser Auflage neue Gesichter in der Jury begrifit, darunter die
Spitzenkoche Christian Lohse und Maria Grof3 sowie der Koch des Jahres 2017 Jan Pettke.
Im kulinarischen Talk auf der Bihne werden Frédéric Morel (ehemaliger Teilnehmer) und
Sebastian Juhnke vertreten sein. Zeitgleich wird der Fischbahnhof mit vielerlei Produkten



und Geschméckern gefillt sein. Abschlief3end gibt es eine Kiichenparty.
Die Jury:

Jury-Président: Dieter Mller - Restaurant Dieter Mller, MS Europa
Jury-Vize-Président: Sebastian Frank - Horvath, Berlin

Wolfgang Fal3bender - Gastrokritiker und Restauranttester

Maria Grof3 ? MariaOstzone, Bischleben/Stedten

Brian Bojsen ? Brian?s Steak und Hummer, Hamburg

Jan Pettke ? Scheck-1n Kochfabrik, Achern

Daniel Dal-Ben ? Tafelspitz 1876, Disseldorf

Christian Sturm-Willms - Y unico, Bonn

Y oshizumi Nagaya ? Nagaya, Dusseldorf

Christian Lohse ? TV-Koch, Consultant

Alle weiteren Informationen und Tickets auf:



