REZEPT

Blueberry Sour

Foto: Mel3mer ProfiLine

Zutaten fir& nbsp; 200 Milliliter:&nbsp;90 Milliliter, Mef3mer ProfiLine Teebasis 7Bio
Beeren? (eisgekuhlt),& nbsp;1 TL Holunderblitensirup, 70 Milliliter Zitronenlimonade
(eisgekuhlt), fur die Deko:& nbsp;20 Gramm TK-Blaubeeren oder -Brombeeren,

Limette& nbsp;

Zubereitung: & nbsp;

10 Mel3mer ProfiLine Bio Beeren Teebeutel mit einem& nbsp;Liter sprudelnd kochendem
Wasser aufgief3en und den Tee 578 Minuten ziehen lassen. Anschlief3end abkiihlen lassen
und kalt stellen. Diese& nbsp; Teebasis mit& nbsp;Sirup und Zitronenlimonade in ein
Weli3weinglas fullen. Die Blaubeeren zugeben und mit Limettenspalt am Glasrand servieren.



