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Bar Botanik: Rooftopbar tber den Dachern
von Kadln

Déchern der Stadt ein. / Foto: Bar Botanik

In einer Metropole, wie Kdln, in der das Motto ?Mer fiere et levve? gelebt wird, scheint es
nicht leicht zu sein, einen Gastro-Geheimtipp zu eréffnen. Und doch gibt es seit diesem Jahr
einen Hotspot, der bereits as Treffpunkt fir Cocktailliebhaber und die urbane Kolner Szene
gilt: die Bar Botanik. Die Rooftopbar |1&dt ihre Géste auf eine Sinnesreise hoch Uber den
Déchern der Stadt ein. Alles dreht sich um Geschmack, Aromen und DUfte, die in der
Atmosphére eines botanischen Glashauses erlebbar werden. Dafir wird mit namhaften sowie
aufsteigenden deutschen Destillerien gearbeitet ? die Quelle fir spannende
Signature-Cocktail s sowie wechselnde, trendige Drink-Kompositionen.

Bar Botanik ? der Name ist Programm

Die Bar Botanik mit ihrer 360 Grad Dachterrasse befindet sich in der elften Etage von
Europas grofitem, ehemaligen Wasserturm. Die Dimensionen erschlief3en sich den Gésten
auf imposante Art und Weise in 35 Metern Hohe mit direktem Blick tber K6In und den
Dom. Ein solches Surrounding ist einzigartig in der Stadt und genauso auRergewohnlich
prasentiert sich die Bar in ihrem Inneren. Industrielle Materialien treffen auf warmes Holz,
L eder, natirliche Stoffe ? und Pflanzen. Der im Namen fest verankerte Bezug zur Botanik
hat seinen Ursprung in den Naturschétzen, Wadern und Pflanzen und das spiegelt sich auch
im Getranke- sowie Foodkonzept wider. Der ?botanische twist? zeigt sich in kreativen
Signature-Cocktails, wie dem ?Bar Botanik Gin Tonic?, der mit Petersilie, Minze,
Rosenbléttern, Rosmarin, Tomate und Zitrone verfeinert wird oder dem Gin-Cocktail
?Golden Sour?, der mit Zitronensaft, Zuckersirup und Salbei fir ein unbekanntes



Geschmackserlebnis sorgt.

Von Dienstag bis Samstag treffen sich die Kolner und Hotelgaste ab 17 Uhr in der
Rooftopbar, um die umfangreiche Auswahl der stetig wechselnden Neukreationen, beliebten
Klassiker und ausgewahlten Spirituosen zu genief3en. Dabeil sind bis zu 70 Gaste im Inneren
und weitere 60 Gaste auf der Terrasse eingeladen, bei jedem Besuch Neues zu entdecken.
?Die elfte Etage ist fir mich ein magischer Ort, der mich immer wieder begeistert. Bereits
2018 habeich in der ehemaligen Bar im Erdgeschoss des Wasserturms gearbeitet und mir
gewunscht, hier oben vor dieser atemberaubenden Kulisse, zu arbeiten. Esist etwas ganz
Besonderes fir mich, unsere Géste jetzt in diesem einzigartigen Flair mit neuen, spannenden
Geschmackserlebnisse zu Uberraschen?, erklart Bar-Manager Ehsan Kasem.

Soulfood with a twist

Fir Uberraschungen sorgt auch die Speisekarte, die ausgewahltes Soulfood, al's perfekte
Symbiose zwischen den Spirituosen und Gerichten, bietet. Dahinter steckt K tichenchef
Michael Szofer, der unter anderem bereits fur namhafte Szene- sowie Sternerestaurants, wie
zum Beispiel im Bayerischer Hof Mu?nchen oder der Traube Tonbach, tétig war. Aus
hochwertigen und lokalen Zutaten kreiert er raffinierte Kreationen, wie Burratina auf 24
Stunden gegarter Kirschtomate und Rucola sowie heimische Spezialitéten, wie Eifeler Rind
oder Kalbsbackchen mit Pfifferlingen und Pastinake. Fir den kleinen Hunger sind die 7Bites
& Nibbles? die beste Begleitung zum Cocktail, die Snacks reichen von
Kichererbsen-Petersilie-Gremolata Uber Tatar von Bio Karotten bis hin zu Triffel pommes.
Besondersist auch das Sharing-Konzept der Bar, das dazu einl&dt, eine Auswahl vieler
verschiedener Speisen zu bestellen, um sich gemeinsam mit Freunden durch die
unterschiedlichen Geschmackswelten zu probieren. Ohnehin ist die Bar mit ihrer
entspannten Lounge-Atmosphére der ideale Ort fir gesellige Abende. Freitags und samstags
sorgen zudem coole DJ-Sounds fir eine ausgel assene Wochenendstimmung. Aber auch
Cocktailempfange oder Private Diningsin szeniger Atmosphére sind in der Bar Botanik
dank eines angrenzenden, privaten Raums mit Platz fur 30 Gaste, moglich.



