VERBaGNDE AKTUELL

Authentisch bayerisch

DEHOGA Bayern-Préasidentin Angela Inselkammer und die
Bayerische Landwirtschaftsministerin Michaela Kaniber (vorne
Mitte) ehrten die Betriebe / Foto: Gessner/StMELF

Mit der Klassifizierung Ausgezeichnete Bayerische Kiiche, hinter dem das Bayerische
Staatsministerium fur Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten und der DEHOGA Bayern
stehen, werden die Besonderheiten der regionalen Kiche gewurdigt. DEHOGA
Bayern-Présidentin Angela Inselkammer und die Bayerische Landwirtschaftsministerin
Michaela Kaniber ehrten nun 25 Betriebe.

Jede Region Bayerns verfligt Uber ihre typischen Zutaten, Gerichte und Zubereitungsarten.
Diese prégen mal3geblich das Image der Region und sind fir das Heimatgefuhl der
Einheimischen in gleichem Maf3e wichtig wie fur interessierte Touristen. Diese Stérken
gezielt zu nutzen und den kulinarischen Reichtum der regionalen Kiche erlebbar zu machen,
ist Ziel der ?Ausgezei chneten Bayerischen Kiiche?. Zudem sind die Anspriiche und
Wiinsche der Géste gestiegen. Sie verlangen nach verlasslichen Kriterien, die ihnen dabel
helfen, den Betrieb mit der besten Kiche und authentischsten Atmosphére auszuwéhlen.
Diesales erfillt das Qualitatssiegel, das mittlerweile zum Markenzeichen einer
hochwertigen, fur die Region typische und glaubwirdige K iichenkultur geworden ist.
Ergénzend zur Klassifizierung Ausgezei chnete Bayerische Kiiche gibt esdie
Zusatzzertifizierung ?Ausgezei chnete Bierkultur?. Derart ausgezeichnete Wirtshauser
dokumentieren durch ihre Teilnahme, dass nicht nur die Kiiche auf regionale und frische
Zutaten setzt, sondern daneben auch Biergenuss auf hdchstem Niveau geboten wird.
Initiatoren der Auszeichnung sind der Tourismusverband Tourismus Oberbayern M iinchen
(TOM) sowie der Verband der privaten Brauereien Bayern, der Bayerische Brauerbund und



der DEHOGA Bayern.

Insgesamt 25 Betriebe aus ganz Bayern haben sich den Kriterien der Klassifizierung gestellt
und konnten, nach Uberpriifung durch eine unangemel dete Kommission, im Januar 2020 im
Rahmen einer feierlichen Verlethung im Bayerischen Landwirtschaftsministerium in

M unchen ihre Urkunden in Empfang nehmen. In ihrer Ansprache an die ausgezei chneten
Unternehmer sagte die bayerische Landwirtschaftsministerin Michaela Kaniber: ?Sie kdnnen
stolz auf diese Auszeichnung sein. Denn sie belegt Ihren Gésten eindrucksvoll, wie sehr
Ihnen die regionaltypische und saisonale K tichenkultur am Herzen liegt und dass Sie auf
hochste Qualitét sowie heimische Produkte setzen.?

Angelalnselkammer fuhrte aus: ?Bel der Klassifizierung ist nicht die Anzahl der Rauten,
sondern die Auszeichnung selbst ein Aushangeschild fir den Betrieb. Das Qualitatssiegel an
sich soll ein verlésslicher Qualitétskompass fir Géste sein, damit sie garantiert authentische
und ausgezei chnete Wirtshauser finden und die weltweit beliebte bayerische Wirtshauskultur
erleben konnen. Diese Kultur gilt es zu schiitzen, denn sieist fur unsidentitatsstiftend ? die
Ausgezeichnete Bayerische Kiiche leistet ihren Beitrag dazu.?



