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Auszeichnung in Italien

Jennifer Massier, Köchin aus dem JRE-Betrieb Restaurant

Alexander Hermann by Tobias Bätz in Wirsberg, wurde beim

Kochwettbewerb Festa dello Zampone e del Cotechino Modena IGP

am 11. Dezember 2021 zur Siegerin gekührt / Foto: JRE
Jennifer Massier trat dieses Jahr für die JRE Genuss Akademie bei der Final Challenge der

vom 11. bis 12. Dezember veranstalteten Festa dello Zampone e del Cotechino Modena IGP

an. Die 34-Jährige arbeitet im JRE-Betrieb Restaurant Alexander Herrmann by Tobias Bätz

und absolvierte dort und in der Genuss Akademie der Vereinigung in Bad Überkingen ihre

Ausbildung.

Mit ihrer Kombination aus Zampone und Aal in fermentiertem Selleriesud konnte sie

Star-Koch Massimo Bottura von sich überzeugen und den ersten Platz belegen. Für den

Italiener war die Nachwuchsköchin allerdings keine Unbekannte, denn bereits 2018

überreichte er ihr schon einmal die Siegerurkunde des Wettbewerbs. Damals überraschte sie

? noch als Auszubildende ? mit einem Rezept, bei dem Waldpilze in einem Fond aus

Zampone-Gulasch serviert wurden. ?Dass Jennifer Massier nun schon zum zweiten Mal in

Modena gewinnen konnte, zeigt das hohe Niveau der Ausbildung in der JRE Genuss

Akademie?, findet JRE-Präsident Alexander Huber.

Eine herzliche Begrüßung

Auf der zentral in Modena gelegenen Piazza Roma traten bei der Final Challenge fünf der

sechs Gewinner der Vorjahre mit ihren selbsterdachten Gerichten auf Basis von Zampone

und Cotechino gegeneinander an. Bottura fungierte dabei als Juror. Für die meisten wäre

dies wohl ein Grund, besonders nervös zu sein. Doch nicht so für Massier: ?Massimo

Bottura erkannte mich wieder und umarmte mich direkt. Er hat so eine unglaublich herzliche

und väterliche Art, mit der er mir im Handumdrehen die Aufregung nahm.?



Mit Positivität zum Sieg

Die Begeisterung über das gesamte Setting trug Massier förmlich zum Sieg. ?Mein Chef hat

mir im Vorhinein den Tipp gegeben, dass ich meine Freude über die erneute Einladung ganz

offen zeigen soll. Denn die springt auch auf andere über?, erzählt sie. Mit Erfolg, hatte

Bottura doch viele lobende Worte für ihre Zubereitung übrig: ?Einer der besten Köche der

Welt hat ausdrücklich die sehr gute Ausarbeitung meines Gerichts gelobt ? und das vor über

100 Menschen. Unvergesslich!?

Der schönste Restaurantbesuch ihres Lebens

Massier, gab sich daher auch im Anschluss der Siegerehrung einen Ruck und fragte den

Star-Koch nach einem Tisch in seinem normalerweise auf Monate ausgebuchten Restaurant

Osteria Francescana: ?Zwar war dort nichts mehr frei, doch dafür bekamen wir einen Platz

im Ableger der Osteria in seinem Hotel Casa Maria Luigia. Das war mit Abstand der

schönste Restaurantbesuch in meinem Leben! Massimo schaute sogar kurz vorbei?, erzählt

die strahlende Köchin.

Ein Festival des Genusses

Das traditionsreiche Festa dello Zampone e del Cotechino Modena IGP gibt es bereits seit

2011. Die Veranstaltung steht ganz im Zeichen der beiden Spezialitäten Cotechino, einer

kräftig gewürzten italienischen Rohwurst aus Schweinefleisch, und Zampone, einem mit

Brät gefüllten Schweinsfuß. Das kulinarische Programm des zweitägigen Festivals wird

eingerahmt von Konzerten und Shows. Ins Leben gerufen wurde die Veranstaltung vom

Consorzio Zampone e Cotechino Modena IGP sowie Piacere Modena, einem Projekt, das

sich der Förderung der lokalen Essenskultur in der Stadt verschrieben hat.


